Menu de Paques, 31 mars 2024

59€TTC par personne

Préliminaires en crescendo :

Velours de champignons au curry et vin Jaune, noix torréfiées.
Macaron au boudin noir et thé Lap sang Souchong.

DAV

Chlorophylle nacrée :

Asperges en verdure, noix de Saint-Jacques nacrées, sorbet ail des ours
et nectar [égerement fumé.

DAR

L’agneau Pascal :

Epaule croustifondante en coque d’oignon, carré d’agneau réti au piment et cumin,
artichaut et féves a la sarriette, orange confite.

DR

L’épilogue gourmand :

Gavotte au mucilage de chocolat, ceuf praliné, sorbet thym citron au Yuzu,
sauce vanille safran.

AR




